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Nationalité frangaise
Permis A, B, EB, C, CE
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Conducteur Super-Lourd, Junior

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES

janv. 2020 / aujourd'hui Chef de manoeuvre
Viia le Boulou

mars 2019 / chauffeur super lourd en fruits et légumes
en interim Atrium, RAS

févr. 2019 / mars 2019 chauffeur super lourd en Fruits et Légumes

janv.

janv.

janv.

janv.

janv.

janv.

janv.

TMF Perpignan

Chauffeur Fruits et Légumes, Ramasse sur le marché Saint-Charles et trajets
régionaux

2019 / janv. 2019 chauffeur super lourd intérimaire
Atrium et RAS Interim

2016 / cuisinier
* Chef sur Yachts de propriétaire

Gérant de pétisserie traiteur

2015/ Patissier traiteur
«el Gourmet frances », Mexico DF

* Creation d'une activité de pétissier traiteur
en spécialités frangaises
* Adaptation des plats aux produits locaux

Entrepreneur

2009 / déc. 2013 yjdéo sur IP, France

* Creation de I'entreprise 'Vidéo sur IP'

* Spécialité de systémes de vidéo-surveillance
et d'alarmes

* Solutions d'automatisation d'entretien de
piscine

* Céblage courant faible

2008 / Commercial
Rayon d'Or, France

* Commercialisation et merchandising de miel
en supermarché

* Haute capacité de vente (Augmentation du
chiffre de 650 a 950.000€uros sur un an)

2007 / Gérant d'un bar-restaurant
« Le Café de la Place », cOte méditerranéenne, France
* Creation d'un bar-restaurant licence IV

1998 / déc. 2006 Directeur d'Agence
OUI Informatique, Perpignan, France
* Direction commerciale et commercialformateur
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en intégration de logiciels

janv. 1990 / déc. 1993  Cuisinier Chef de partie
Restaurant Guy Savoy

De Cuisinier jusqu'a Chef de partie dans différents restaurants de
cuisine gastronomique francaise ou méditéranéenne

1990-93 : Restaurant Guy Savoy (*** au guide Michelin) et autres
* Expérience de la trés haute gastronomie

DIPLOMES ET FORMATIONS

/ juin 1998 DEST "Informatique d'Entreprise" - BAC+4
Conservatoire National des Arts et Métiers, France

/ juin 1991 CAP Cuisine; Ecole Supérieure de la Cuisine Francaise Ferrandi - CAP
Paris VI, France

COMPETENCES LINGUISTIQUES

Anglais Courant
Espagnol Courant
Allemand Elémentaire

CENTRES D'INTERETS

Navigation a voile, Voyages, Cuisine du monde
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